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\, SAVOIE - LAPREMONT CUVEE PERLE DES DAMES
F'; i‘) Issue d'une parcelle en coteau tres bien ensoleillée, elle est emblématique

de notre vignoble. Cette cuvée est tout en finesse, avec une belle typicité.
Aux notes minérales, sa fraicheur en bouche rappelle des agrumes
(citron, bergamote), avec toujours une finale sur le goUdt du raisin bien
mur et un perlant naturel qui ne manguera pas de vous séduire.

SURFACE

4 hectares

DENSITE DE PLANTATION

6 500 pieds a I'hectare

CEPAGE

Jacquere 100 %, cultivée en coteau enherbé sur un sol argilo-calcaire

MODE DE CULTURE

Palissage manuel, amendement organique, lutte raisonnée, ...

AGE MOYEN DES VIGNES

30 ans, que jai personnellement plantées

VINIFICATION

Vendange mécanique : pressurage pneumatique, débourbage a froid, fermentation thermorégulée,
élevage sur lies fines, batonnages (brassage des lies afin de les remettre en suspension pour nourrir
le vin et lui apporter du gras et de la longueur en bouche), mise en bouteille apres un minimum de
6 mois d'élevage sur lies. Collage et filtration douce pour conserver les arébmes.

CONDITIONNEMENT

Bouteille sérigraphiée SAVOIE, bouchon
Nomacorc Green, carton de 6 bouteilles

DOMAINE

CONSEIL & SERVICE
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. VBOUTE| £ A La PROPRIET

Déboucher une demi-heure avant de servir, a une température de
10a12°C

ACCORD METS & VINS

Apéritif, poisson, raclette, tartiflette, crustaceés, ...

Le p’tiou vigneron EARL @

marechaljf73@gmail.com
Coteau des Belettes

73190 APREMONT - FRANCE www.marechal-apremont.com




	Un terroir, une culture, la passion d’un paysan vigneron qui se traduit à travers ses cuvées.
	SAVOIE - L’APREMONT CUVÉE PERLE DES DAMES
	Issue d’une parcelle en coteau très bien ensoleillée, elle est emblématique de notre vignoble. Cette cuvée est tout en finesse, avec une belle typicité. Aux notes minérales, sa fraîcheur en bouche rappelle des agrumes (citron, bergamote), avec toujours une finale sur le goût du raisin bien mûr et un perlant naturel qui ne manquera pas de vous séduire.
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